szoszban sutve

Hozzavalok

10 dkg kolbasz

10 szelet bacon

1 tasak Maggi Bolognai spagetti alap
0.5 db zsemle

1 kis tojas

1 gerezd fokhagyma

4 dl forro viz

1 csipet soO

25 dkg daralt hus

Hﬂsgdmbécok bolognai

Elkeszites

. Aztassuk kevés vizbe a zsemlét, majd miutan kelléen

megszivta magat, nyomogassuk ki beldle a felesleges
vizet.

. A daralt hust és a kolbaszhust a zsemlével, tojassal,

soval, és fokhagymaval homogén masszava gyurjuk,
majd hozzaadunk egy ev6kanalnyit a MAGGI Bolognai
Spagetti alapbdl is, amit szintén beledolgozunk.

. A baconnel kibélelunk egy tizall6 talat. A masszabdl

dionyi gombocokat formazunk, majd a talba rakosgatjuk
Oket és 200 fokra elébmelegitett sitében 10 percig sutjuk.

. Kozben a maradék MAGGI Husimadod Bolognai Spagetti

alapot a soval és a vizzel elkeverjuk, majd felforraljuk.
Kivesszuk a sutdobol a gombodcokat és az elkészult szoszt
a rajuk ontjuk.

. Tovabbi 10-15 perc alatt készre sutjuk; ekkorra a szész

Is szepen besurisodik.

Tapérték adatok @ 40 Perc
23.51 g ® 3 adag
809.87 kcal
62.33 @
36.3 g

20.28 g
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