Korhely leves

e
Hozzavalok Elkészites
19s6 1. A kolbaszt vekony karikakra vagjuk, ropogodsra piritjuk. A

1 ek Maggi Izvarazs Etelizesité 10 féle Kisult zsirt egy labosba szurjuk, a kolbaszkarikakat egy

papirtorlore szedjuk.

z0ldséggel
30 g zabliszt 2. A hagymat megpiritjuk a kolbasz zsirjan. Hozzaadjuk a
1 csésze friss kapor fliszereket: babért, kdményt, izvarazst, fokhagymat,

1 csipet kémény sUritett paradicsomot, fliszerpaprikat és a kapor szarat.

Atforgatjuk ezeket a hagymaval, feldntjik egy liter vizzel,

S00 g savanyukaposzta és teljesen puhara fizzuk.

2 ek suritett paradicsom

2 db babérlevél 3. A babeért eltavolitjuk, turmixgépbe ontjuk a labos

tartalmat, hozzaadjuk a tejfolt és a zablisztet.

11 forro viz Legmagasabb fokozaton teljesen krémesre piirésitjiik. Az
1 tk flszerpaprika igy elkészult leves alapot visszaontjuk a labosba,

200 g tejfdl hozzaadjuk az atmosott kaposztat, felforraljuk.

200 g voroshagyma 4. Ha sziikséges, akkor még s6zzuk, végiil hozzaadjuk a

3 gerezd fokhagyma finomra vagott kaprot.

150 g csabai kolbasz
5. A levest a kolbasz karikakkal, friss tejfollel és kaporral

talaljuk.

Tapértek adatok @ 45 Perc
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